Fjordgaardens selskabspakker

Selskabspakke 1.

Mousserende vin til velkomst

3-retters menu C
@I, vand & vin ad libitum under middagen - 4 timer
Kaffe & sgdt
1.269,- pr. person

Minimum 20 couv.

Selskabspakke 2.

Mousserende vin til velkomst
3-retters menu
@1, vand & vin ad libitum under middagen - 7,5 time
Kaffe & sedt
Natmad
1.465,- pr. person

Minimum 20 couv.
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Fjordgaardens selskabspakker

Selskabspakke 3.

Mousserende vin til velkomst
3 stk. canapeer pr. person til velkomsten C
3-retters menu
@I, vand & vin ad libitum under middagen - 7,5 time
Kaffe & sedt
En avec pr. person
Dansk gkologisk vodka, rom og gin i baren efter middagen
Nedder & chips til bar

Natmad

1.875,- pr. person

Minimum 20 couv.
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Fjordgaardens selskabspakker

Natmad & kr. 110,-

Inkl. i fastprisarrangementer

Pdlaegsbord med 3 slags pdleaeg, tilbehar samt rug- og groft brad C
Traditionel gullashsuppe med hjemmebagt bred
Croissanter med reje-, hense- og skinkesalat
Klassisk hotdogs buffet "med det hele”

Tapasplanke med specialiteter, tapanader og pesto samt groft
bred og aioli

Frikadeller med kartoffelsalat og hjemmmebagt bred

Madtaerter med kartoffel, porre og bacon samt blandet salat og
hjemmebagt bred
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Fjordgaardens selskabspakker

Klassisk Frokostbuffet

2 slags sild med karrysalat, leg og kapers

A9 og rejer med rogn, karse og mayonnaise

> fiskefilet med remoulade og citron
Reget laks med urtecreme
Svinemgrbrad med champignon a la creme og agurkesalat

Ostebraet med 3 slags oste og tilbehear

Lun teerte efter arstiden med vaniljecremefraiche

Pris pr. person kr. 535,- (min. 20 pers.)

Tilkebsmuligheder til frokostbuffet
dI|, vand og husets vin i 3 timer — 295,- pr. pers.

Kaffe/te - 39,- pr. person
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Fjordgaardens selskabspakker

Brunchbuffet (Max. 4 timer)

Reraeg med bacon og brunchpglser

2 slags pdleeg med tilbehor
Dkologisk Brie og Danbo ost
Reget laks med urtedressing C

Hjemmelavet marmelade og honning
Skdret frugt
Surmeaelksprodukter med tilbehgr
Salat efter arstidens rdvarer
Lun leverpostej med bacon og svampe

Cremet hgnsesalat med bacon og syltet asparges

Amerikanske pandekager med ahorn- og bldbaersirup
Rugbred, rundstykker og hjemmebagte boller
Croissant
Dkologisk maelk
2 slags juice, Isvand

samt kaffe og te

Pris pr. person kr. 475,- (min. 20 pers.)

Tilkebsmuligheder til brunchbuffet

Mousserende vin til velkomst - 98,- pr. person
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Fjordgaardens selskabspakker

Den klassiske fest
Gaeldende hele dret — 3-retters menu eller buffet

Vaelg en serveret forret, en hovedret enten som buffet eller
serveret, samt en serveret dessert

Forret C

@kologisk fjordskinke med chips af Vesterhavsost, ristede ngdder,
tomatkompot og urter

eller

Skummende Vesterhavsbisque med bagt fisk, sprede chips, urter
og krydderurteolie

eller

Koldreget laks fra Hvide Sande med rygeostcreme, rimmet agurk,
spredt rugbred & urter

Hovedret - Serveret

Langtidsstegt ekologisk okseculotte med variation af drstidens
grent, pommes Anna og redvinssauce

Hovedret - Buffet
Langtidsstegt okseculotte grentsager og redvinssauce
Confiterede kyllingldr med urter og stegte kartofler
Svinenakke langtidsstegt

Rustikke salater efter drstidens udvalg af grentsager
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Fjordgaardens selskabspakker

Dessert
Saesonens isbombe med bagte frugter, sprede flager og mazarin
eller

Brownie med vaniljeiscreme, bagte baer og
sprede flager C

eller

Ostetallerken med tilbeher og smerristet rugbred
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Fjordgaardens selskabspakker

Festmenu
Forar
Marts - April - Maj
Forretter
Laks med fordrsgrent af agurk, radise og C
rygeostcreme
eller

@kologisk fjordskinke med mayo, stegt blomkal, mandler og
urtevinagrette

eller

Carpaccio af kalveinderl@r med friskostcreme, syltede lgg, ristede
kerner, salater og ko Ravost

Hovedretter
Braiseret skologisk okse med smgrdampet fordrsgrent,
nye kartofler vendt med ramsleg og koldpresset rapsolie samt
mild redvinssauce
eller
@kologisk svineskine. Hertil variation pd nye lag, fordrsgrent,
stegte kartofler vendt med timian og hvidlag samt sauce
pd timian
Desserter

Variation pd rabarber med mousse, vaniljesyltede rabarber, fransk
mandelkage og gren sorbet

eller

Lakridsfrommage med anissyltet rabarber,
lakridskage og frisk sorbet
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Fjordgaardens selskabspakker

Festmenu

Sommer

Juni - Juli - August
Forretter

Moderne kartoffelsalat med nye danske kartofler, ristet C
jomfruhummer, reget mayo, rugbredscrumble og radisecrudité

eller
Langtidsstegt lam med de sidste syltede asparges, asparges-
mayo, frisee salat og ristede n@dder
Hovedretter

Helstegt kalvemgrbrad med sommerlag, benner og blomkal,
timian glace og nye kartofler vendt i persille

eller

Braiseret bryst af dansk kalv med variation af dansk sommmerkal,
skysovs og nye kartofler

Desserter

Variation af jordbeer, serveret med pisket hvid chokoladecreme,
jordbaer sorbet og vaniljeparfait

eller

Hvid chokolademousse, syltet rabarber, bagt rabarber, rabarber
sorbet og vanilje tuile
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Fjordgaardens selskabspakker

Festmenu

Efterar

September - Oktober - November
Forretter

Cappacio, salater, parmesan, ristede pinjekerner og vinaigrette C
eller

Koldreget andebryst med syltede pzere, spred paere, bitter salater
og brombeer

eller
Bagt torsk med fiske fume, bacon, purlag og syltede beder
Hovedretter

Rosastegt andebryst med confiterede svampe, syltede lag, bagte
rodfrugter, kartoffelterrin og portvinsglace

eller
Dkologisk svinemarbrad rullet med traffel og skinke. Hertil
glaseret gule, sauteret grenkdl, stegte svampe, bagte skorzoner-
redder, rosmarinsauce og pommes Anna.

eller

Braiseret oksekaebe med gulerodspuré, saltbagt selleri, skysauce,
pommes Anna og bagt porre
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Fjordgaardens selskabspakker

Desserter

Gateau Marcel med variation af efterdrsbeer,
sorbet og spedt

eller C

Mazarin med havtorn, sorbet, merk chokoladeganache og
syltet aeble

eller

Bagt aeble med kanel, karamel sauce, syltet a&ble, vaniljeiscreme
og sprede ablechips
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Fjordgaardens selskabspakker

Festmenu
Vinter

December - Januar - Februar
Forretter

Skummende hummer bisque med jomfruhummer og friske urter C
eller
Kalveterrine med variation af beder, nedder og
peberrodsflgde
Hovedretter

Helstegt merbrad af dansk ungkveeg med variation af jordskokker,
sauteret vinterkdl, pommes krokette og treffel sauce

eller

Spraengt glaseret andebryst og |&r med redbeder i variation,
syltede bagehatte, andesauce og pommes Anna

eller

Braiseret svinekaeber med rosmarinbagte redder, pomme puré,
bagt selleri og rosmarin sauce

Desserter

Rombraiseret ananas med vaniljeiscreme, hvid chokolade,
karamelsauce og blondie

eller

Gateau Marcel med blodappelsin sorbet, syltet appelsin og
blodappelsingel
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