Fjordgaardens
Efterarsmenu

Kokkenets anbefaling

Kekkenet har sammensat en god madoplevelse, der
tilgodeser seesonen og lokale rdvarer.

2 retter 415 kr.
3 retter 495 kr.

Sperg tjeneren efter kakkenets anbefaling.

Snacks

Treffelmandler
60 kr.

Picante oliven
55 kr.

Iberico flaeskesveaer
50 kr.

Iberico Cebo, 50g
85 kr.

To @sters og et glas bobler
125 kr.
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Fjordgaardens
Efterarsmenu

FForretter

Koldreget erred
Sprede salater, syrnet flade og mandler
135 kr.

Kal fra Palleshavegaard
Havgusskum og broccoli
135 kr.

Bagt kulmule
Blomkal og beurre blanc
135 kr.

Vegetariske forretter

Ristede redder

Sprede salater, syrnet flade og mandler
125 kr.

Kal fra Palleshavegaard
Havgusskum og broccoli
135 kr.
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Fjordgaardens
Efterarsmenu

Hovedretter

Karl Johan farseret vagtel

Ristede redder, spinat, hensesauce samt dagens kartoffel
325 kr.

Nakkefilet af gris fra Dyrbar
Estragonsauce, porre, svampe samt dagens kartoffel
325 kr.

Stegt pighvar
Arstidens grent, dagens kartoffel og fiskesauce
370 kr.

Ribeye
Bearnaise, salat og dagens kartoffel
395 kr.

Fjordgaardens burger (fds ogsd vegetarisk)
Brioche bolle med oksehakkebgaf, tomat-mayo, Rav ost,
syltede agurker og redlag og grove fritter med aioli
225 kr.

Vegetariske hovedretter

Variation af blomkal
Beurre blanc, squash og dagens kartoffel
285 kr.

Vol-au-vent
Frikassé af arstidens grent og dagens kartoffel
285 kr.
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Fjordgaardens
Efterarsmenu

Desscerter

Blomme-mazarintaerte
Hjemmelavet vaniljeis, bronzefennikel og kervel
115 kr.

Mandelcitronkage
Lemon curd, marengs, brombeaersorbet og
citrontimian
115 kr.

Ost
Tre slags europaeiske oste med kompot, oliven

og hjemmelavet knaekbrad
140 kr.

Alle vores desserter er vegetariske.

Bornemenuer

Miniburger med ost og pommes frites
Nuggets og pommes frites
Kyllingespyd og pommes frites
95 kr.

Bemeaerk venligst. Ved betaling med udenlandske kreditkort vil der vaere et gebyr p& det
samlede fakturabelgb Eurocard, Mastercard, Visa, Amex og Diners 3,75%
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