
Fjordgaardens
Efterårsmenu

Køkkenets anbefaling
Køkkenet har sammensat en god madoplevelse, der

tilgodeser sæsonen og lokale råvarer.  
  

2 retter 415 kr.
 3 retter 495 kr. 

  

            Spørg tjeneren efter køkkenets anbefaling.

Snacks
   

Trøffelmandler
60 kr.

Picante oliven
55 kr.

Iberico flæskesvær
50 kr.

Iberico Cebo, 50g
85 kr.

To østers og et glas bobler
125 kr.



Forretter
   

Koldrøget ørred
Sprøde salater, syrnet fløde og mandler

135 kr. 

Kål fra Palleshavegaard
Havgusskum og broccoli

135 kr.

Bagt kulmule
Blomkål og beurre blanc 

135 kr.

Vegetariske forretter
  

Ristede rødder 
Sprøde salater, syrnet fløde og mandler 

125 kr.

Kål fra Palleshavegaard
Havgusskum og broccoli

135 kr.
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Hovedretter
 

Karl Johan farseret vagtel
Ristede rødder, spinat, hønsesauce samt dagens kartoffel

 325 kr.

Nakkefilet af gris fra Dyrbar
Estragonsauce, porre, svampe samt dagens kartoffel

325 kr.

Stegt pighvar
Årstidens grønt, dagens kartoffel og fiskesauce

370 kr. 

Ribeye 
Bearnaise, salat og dagens kartoffel

395 kr.

Fjordgaardens burger (fås også vegetarisk)
Brioche bolle med oksehakkebøf, tomat-mayo, Rav ost,

syltede agurker og rødløg og grove fritter med aioli
225 kr.

Vegetariske hovedretter
  

Variation af blomkål
Beurre blanc, squash og dagens kartoffel

 285 kr.

Vol-au-vent
Frikassé af årstidens grønt og dagens kartoffel

285 kr.
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Desserter
 

Blomme-mazarintærte
Hjemmelavet vaniljeis, bronzefennikel og kørvel

115 kr.

Mandelcitronkage
Lemon curd, marengs, brombærsorbet og

citrontimian
115 kr.

Ost 
Tre slags europæiske oste med kompot, oliven

og hjemmelavet knækbrød
140 kr.

Alle vores desserter er vegetariske.

Børnemenuer
Miniburger med ost og pommes frites

Nuggets og pommes frites
Kyllingespyd og pommes frites 

95 kr.

Bemærk venligst. Ved betaling med udenlandske kreditkort vil der være et gebyr på det
samlede fakturabeløb Eurocard, Mastercard, Visa, Amex og Diners 3,75%
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