Fjordgaardens
Sommermenu

Kokkenets anbefaling
Kokkenet har sammensat en god madoplevelse, der
tilgodeser seesonen og lokale rdvarer.

2 retter 415 kr.
3 retter 495 kr.
Sperg tjeneren efter kakkenets anbefaling.

Forretter

Smerdampede asparges med rejer
Smerdampede hvide asparges med hdndpillede
rejer og hollandaise sauce.

125 kr.

Carpaccio
Carpaccio med friterede kapers,
myntepesto og rugbradschips.
125 kr.

Kammusling
Kartoffelsalat med kammusling,
sukkeraerter og radiser.

125 kr.
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Fjordgaardens
Sommermenu

Hovedretter

Kalvefilet
Kalvefilet med balsamico-glace, stikkelsbaerkompot,
smarblancherede grenne asparges, bagt tomat og nye

danske kartofler vendt i smer og persille.
325 kr.

Hopballemglle kylling
Hopballemglle kyllingebryst med estragonsauce,
smarblancherede aerter, gulerodspuré, cridité af
fennikel og nye danske kartofler vendt i smar og persille.
325 kr.

Dagens fisk
Dagens fisk med drstidens grent og fiskesauce.
325 kr.

Ribeye
Ribeye med salat vendt med balsamico glace, grove

fritter, tommatmayo og redvinssauce.
325 kr.

Fjordgaardens burger
Brioche bolle med hakkebgf af okse, gammelknas fra
Arla Unika, teriyakimayo, lagkompot med sesam,

agurkerelish, salat, grove fritter og aioli.
205 kr.
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Fjordgaardens
Sommermenu

Desscerter

Rabarber cheesecake
Dekonstrueret rabarber cheesecake - crumble,
sukkersyltede rabarber, ostecreme,
rabarbersauce og rabarbersorbet.

105 kr.

Kekkenchefens koldskal
Kakkenchefens (Kathrine) koldskdl med
kammerjunker og jordbeer.

105 kr.

Ost
Tre danske oste med kompot, oliven og
hjemmmelavet knaekbrad.

140 kr.
Vinmenu
3 glas vin kr. 330
4 glas vin kr. 450
5 glas vin kr. 575

Bemeerk venligst. Ved betaling med udenlandske kreditkort vil der vaere et gebyr pé det
samlede fakturabelegb Eurocard, Mastercard, Visa, Amex og Diners 3,75%
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Fjordgaardens
Vegetarisk Menu

FForretter

Smerdampede hvide asparges
Smegrdampede hvide asparges, rimmet agurk og
hollandaise sauce.

125 kr.

Carpaccio af vandmelon
Carpaccio af vandmelon med bagte, syltede tomater,
myntepesto og rugbradschips.
125 kr.

Kartoffelsalat
Kartoffelsalat med sukkeraerter og radiser.
125 kr.

Hovedretter

Grentsagsbef
Grentsagsbef med balsamico-glace, stikkelsbaerkompot,
smearblancherede grenne asparges, bagt tomat og nye
danske kartofler vendt i smar og persille.
285 kr.

Falaffel
Falaffel med estragonsauce, smerblancherede aerter,
gulerodspuré, cridité af fennikel og nye danske kartofler

vendt i smer og persille.
285 kr.
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