
Forretter
 

Smørdampede asparges med rejer
Smørdampede hvide asparges med håndpillede 

rejer og hollandaise sauce.
125 kr. 

Carpaccio
Carpaccio med friterede kapers, 
myntepesto og rugbrødschips. 

125 kr.

Kammusling
Kartoffelsalat med kammusling, 

sukkerærter og radiser. 
125 kr.

Fjordgaardens
Sommermenu

Køkkenets anbefaling
Køkkenet har sammensat en god madoplevelse, der

tilgodeser sæsonen og lokale råvarer.  

                                 2 retter 415 kr.
                                    3 retter 495 kr.  

Spørg tjeneren efter køkkenets anbefaling.



Hovedretter
 

Kalvefilet
Kalvefilet med balsamico-glace, stikkelsbærkompot,

smørblancherede grønne asparges, bagt tomat og nye
danske kartofler vendt i smør og persille. 

 325 kr.

Hopballemølle kylling
Hopballemølle kyllingebryst med estragonsauce,
smørblancherede ærter, gulerodspuré, crüdité af

fennikel og nye danske kartofler vendt i smør og persille. 
325 kr.

Dagens fisk 
Dagens fisk med årstidens grønt og fiskesauce.

325 kr. 

Ribeye 
Ribeye med salat vendt med balsamico glace, grove

fritter, tomatmayo og rødvinssauce.
325 kr.

Fjordgaardens burger
Brioche bolle med hakkebøf af okse, gammelknas fra

Arla Unika, teriyakimayo, løgkompot med sesam,
agurkerelish, salat, grove fritter og aioli. 

205 kr.

Fjordgaardens
Sommermenu



Fjordgaardens
Sommermenu

Desserter
 

Rabarber cheesecake
Dekonstrueret rabarber cheesecake - crumble,

sukkersyltede rabarber, ostecreme,
rabarbersauce og rabarbersorbet. 

 105 kr.

Køkkenchefens koldskål
Køkkenchefens (Kathrine) koldskål med

kammerjunker og jordbær.  
105 kr.

Ost 
Tre danske oste med kompot, oliven og

hjemmelavet knækbrød.
140 kr.

3 glas vin 
4 glas vin 
5 glas vin 

kr. 330
kr. 450
kr. 575

Vinmenu

Bemærk venligst. Ved betaling med udenlandske kreditkort vil der være et gebyr på det
samlede fakturabeløb Eurocard, Mastercard, Visa, Amex og Diners 3,75%



Forretter
 

Smørdampede hvide asparges
Smørdampede hvide asparges, rimmet agurk og

hollandaise sauce. 
125 kr.

Carpaccio af vandmelon
Carpaccio af vandmelon med bagte, syltede tomater,

myntepesto og rugbrødschips. 
125 kr.

Kartoffelsalat
Kartoffelsalat med sukkerærter og radiser.

125 kr.

Hovedretter
  

Grøntsagsbøf
Grøntsagsbøf med balsamico-glace, stikkelsbærkompot,
smørblancherede grønne asparges, bagt tomat og nye

danske kartofler vendt i smør og persille. 
285 kr.

Falaffel
Falaffel med estragonsauce, smørblancherede ærter,

gulerodspuré, crüdité af fennikel og nye danske kartofler
vendt i smør og persille. 

285 kr.

Fjordgaardens
Vegetarisk Menu


