
Forretter

Bruschetta 
Bruschetta med tomat, løg, urter, balsamico

vinaigrette, Skagen skinke og buretta.
125 kr. 

Jomfruhummerbisque
Jomfruhummerbisque med stegte

jomfruhummer og urteolie.
125 kr.

Okseterrine 
Okseterrine vendt med urter og lime med

æblegel, æblekompot og ristede valnødder.
125 kr.

Fjordgaardens oplevelsesmenu

Appetitvækkende snacks med Cremant. 3- eller
5-retters menu med tilhørende 3 eller 5 glas

afstemt vinmenu, kaffe og avec. 

Fjordgaardens
Efterårs Menu

3 retter
kr. 1025 pr. person

5 retter
kr. 1535 pr. person



Hovedretter
Hopballe Mølle Kylling

Kyllingeoverlår (uden ben) med sauteret
spidskål vendt med urter og citron, syltet

rødløg, bagt rødløg, estragon sauce og kartoffel
med sesam.

 325 kr.

Kalvemørbrad
Kalvemørbrad med blomkål vendt med brunet

smør og citronskal, honning bagt gulerod,
persillerodspuré, rødvinssauce og pommes

anna.
325 kr.

Dagens Fisk
Dagens fisk med pærepuré, bagt rødbede, syltet
rødbede, smør sauteret grønkål, fiske sauce og

pommes fondant.
325 kr.

Ribeye 
Ribeye med salat vendt med balsamico glace,

grove fritter og tomatmayo.
325 kr.

Fjordgaardens 
Efterårs Menu



Fjordgaardens Burger
Brioche bolle med hakkebøf af okse,

gammelknas fra Arla Unika, teriyakimayo,
løgkompot med sesam, salat, grove fritter og

aioli.
189 kr. 

Tilkøb
Bacon 20 kr.

Løgringe 20 kr.

Fås også med kylling og fallafel.

Vinmenu

Fjordgaardens 
Efterårs Menu

1 glas vin kr. 105
2 glas vin 
3 glas vin 
4 glas vin 
5 glas vin 

kr. 205
kr. 305
kr. 405
kr. 505



Ost
Tre danske oste med kompot, oliven og

hjemmelavet knækbrød
140 kr. 

Desserter
Pumpkin spice latte

Græskarpuré, iscreme med varme krydderier,
bastogne kiks, rehydreret græskar og kaffe

tapioka.
105 kr.

Variation af chokolade og appelsin coulis
Chokoladesorbet, chokoladekaramel,

dehydreret chokolade, kakaogel,
chokoladetrøffel og appelsin coulis.

105 kr.

Kirsebær og brownie
Kirsebærkompot, frysetørret kirsebær, vaniljeis,

brownie og krystalliseret hvid chokolade.
105 kr.

Fjordgaardens
Efterårs Menu

Bemærk venligst. Ved betaling med udenlandske kreditkort vil der være et gebyr på det
samlede fakturabeløb Eurocard, Mastercard, Visa, Amex og Diners 3,75%



Dagens ret 

Mandag
Bøf med bløde med løg, kartofler, rødbede og

sky.
189 kr.

Tirsdag
Tarteletter.

175 kr.

Onsdag
Wienerschnitzel med brast kartoffel, ærter,
benfrisild, peperod, kapers, smør og citron.

255 kr.

Torsdag
Butternut chicken med ris.

175 kr.

Fjordgaardens
Efterårs Menu

Bemærk venligst. Ved betaling med udenlandske kreditkort vil der være et gebyr på det
samlede fakturabeløb Eurocard, Mastercard, Visa, Amex og Diners 3,75%



Forretter
Bruschetta

Bruschetta med tomat, løg, urter, balsamico
vinaigrette, dehydreret tomat og buretta.

125 kr.

Kartoffel-porresuppe
Kartoffel-porresuppe med ristet rugbrød og

urteolie.
125 kr.

Hovedretter

Spicy bean bøf
Spicy bean bøf med blomkål vendt med brunet

smør og citronskal, honning bagt gulerod,
persillerodspuré, hasselnød smørsauce og

pommes anna.
285 kr.

Dumplings
Dumplings med sauteret spidskål vendt med

urter og citron, syltet rødløg, bagt rødløg, soya
sauce og kartoffel med sesam.

285 kr.

Fjordgaardens 
Vegetarisk Menu



Desserter
Pumpkin spice latte

Græskar puré, iscreme med varme krydderier,
bastogne kiks, rehydreret græskar og kaffe

tapioka.
105 kr.

Variation af chokolade og appelsin coulis
Chokoladesorbet, chokoladekaramel,

dehydreret chokolade, kakaogel,
chokoladetrøffel og appelsin coulis.

105 kr.

Kirsebær og brownie
Kirsebærkompot, frysetørret kirsebær, vaniljeis,

brownie og krystalliseret hvid chokolade.
105 kr.

Desserterne kan også laves veganske med forbehold for små
ændringer.

Fjordgaardens 
Vegetarisk Menu

Bemærk venligst. Ved betaling med udenlandske kreditkort vil der være et gebyr på det
samlede fakturabeløb Eurocard, Mastercard, Visa, Amex og Diners 3,75%




